
E X P O C E N T E R
F O R N O  D A  M I M I  &  R O D Í Z I O  R E A L

RÉVEILLON
2020
JANTAR DE ANO VELHO
CEIA DE ANO NOVO
BAR ABERTO
ANIMAÇÃO MUSICAL



20H00
DEGUSTAÇÃO DE ENTRADAS
Salgadinhos diversos
Vinho branco e rosé Casa da Ínsua, 
espumante, sumo de laranja

21h00
JANTAR BUFFET
Saladas simples e compostas, Charcutarias  
regionais, Presunto regional, Lombo de Porco  
recheado, Leitão trinchado, Peito de Peru, Peito  
de Pato, Rosbife laminado, Camarão ao natural,  
Camarão salteado, Sapateira recheada,  
Amêijoa à bulhão pato, Mexilhão em molho  
de vinagrete e à espanhola

PRATOS PRINCIPAIS
Bacalhau à Marinheiro
Arroz de tamboril com amêijoa aromatizado  
com coentros
Ensopado de cabrito
Mini tornedo de porco com maçã caramelizada
Naquinhos de vitela

GUARNIÇÕES
Batata a murro
Arroz de forno
Arroz de feijão 
Salteado de batata, castanha  
e maçã caramelizada
Esparregado
Feijão-verde salteado com cenoura
Puré de batata

SOBREMESAS
Mesa de doces e fruta laminada
Queijos e compotas da Ínsua

BEBIDAS
Água, refrigerantes e cerveja
Vinho branco colheita Casa da Ínsua
Vinho tinto colheita Casa da Ínsua
Café e petit four
Digestivos em bar aberto

00H00
FELIZ 2020
Espumante Casa da Ínsua e passas

00H30
A FAMOSA QUEIMADA DA BEIRA

01h30
ABRIR O APETITE
Caldo verde
Pão com chouriço
Sandes de Leitão
Bifana no pão
Preguinhos de vitela

02h00
CEIA DO ANO NOVO
Mesa de espetos de Rodízio

03h30
PARA OS MAIS RESISTENTES
Cacau quente
Viriatos, Caramujos
Natas, Bolas de Berlim e Donuts

ANIMAÇÃO MUSICAL  ·  BAR ABERTO

Traje aconselhado: Escuro
Informações e reservas: 232 469 200 | 925 482 690

EMENTA


